VORSPEISEN

2 stk. Wadai (Urid Linsen)\”mit Sambol 2,50€
2 stk. Kadalai Wadai (Kichererbsen) *\mit Sambol 2,50€
2 stk. Samosa (GemUsetasche)! V' mit Sauce 3,00€

2 stk. Mutton Roll (Kartoffeln- & Lammifleischfiillung)* mit Sauce 3,00€

2 stk.Bonda (Kartoffelkugel)* V' mit Sauce 2,50€
2 stk. Fischrotti mit Sauce 3,00€
2 stk.Kartoffelrotti V' mit Sauce 2,50€

SALATE

Gemischter Salat 5,00€
Gemischter Salat mit Shrimps 7,50€
Gemischter Salat mit gebratenen 7,50€

SUPPE

Linsensuppe \Ya 5,00€
Gemiisesuppe 5,00€
Hahnchenfleischsuppe 2 6,00€
Krabbensuppe 2 6,50€
Meeresfriichtesuppe 6,50€
V' Vegetarische Vegan

Unsere landestypischen Gewilrze in unseren Gerichten:
2imt, schwarzer Pfeffer, griiner Kardamon, Ingwer, Knoblauch, Fenchel, Kreuzkiim-

mel, Chili, Currypulver, Kurkuma, Koriander, Curryblatter, Duftblatter und vieles Allergene
mehr... 1 - Glutenhaltige Getreide %, 2 - Krebstiere ?, 3 - Eier 2, 4 - Fisch 2,

Www.sweetch i 11 i - d ortmun d .d e 5 - Erdniisse 2, 6 - Sojabohnen 2, 7 - Milch 3, 8 - Schalenfriichte 5,

‘o ) . ) 9 - Sellerie %, 10 - Senf 2, 11- Sesamesamen 2, 12 - Schwefeldioxid?,
Original Srilankisches & Indisches Restaurant - Cafe 13 - Lupinen 2, 14 - Weichtiere 2, f- Farbstoffe




GEBRATENE REISGERICHTE
Stibankischer At

110 Vegetarischer Fried-Reis V 7,00€
Gebratenes Gemtise mit Reis-Mix

111 Vegetarischer Fried-Reis ‘Special-Mix’ ¢ 9,00€
Gebratenes kulinarisches Gemtise mit Reis-Mix

112 Fried Reis Mix with Chicken 9,00€
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemtise und Reis mix

112a Fried Reis Mix with Beef 14,50€
Gebratenes Rinderfleisch mit GemUise und Reis mix

113 Fried Reis Mix with Chicken Special & 10,50€
Gebr. Hihnerfleisch in Sof’e mit Gemlise und Reis Mix

113a Fried Reis Mix with Mutton Special & 14,50€
Gebr. Lammifleisch in Sose mit Gemiise und Reis Mix

113b Fried Reis Mix with Beef Special 14,50€
Gebr. Rinderfleisch in SoRe mit Gemtise und Reis Mix

114a Fried Reis Mix Special Seafood 284 14,50€
Gebr. Meeresfriichte mit Gemlise und Reis Mix

114b Fried Reis-Mix Special Gambas 2# 14,50€
Gebr. Shrimps mit Gemiise und Reis-Mix

115 Vegetarischer Lemon Reis Mix 10,00€
Gebr. Gemlise mit Lemonreis Mix

116 Lemon Reis Special Mix ® 11,50€
Gebr. Hihnerfleisch in Sof’e mit GemUise und Lemonreis Mix

116a Lemon Reis Special Mix with Gambas 22 14,50€
Gebr. GemUise mit Garnelen und Lemonreis

116b Lemon Reis Special Mix with Chicken & Gambas %2 14,50€
Gebr. GemUise mit Hiihnerfleisch und Garnelen und Lemonreis

116¢c Lemon Reis Special Mix with Beef / Mutton & 14,50€
Gebr. Gemiise mit Rindfleisch / Lammflesich und Lemonreis
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ORIGINAL SRILANKISCHES
MENU

117 Srilankan Lunch with Chicken 10,00€
Huhnercurry mit 3 ver. Gemisecurry und Reis

118 Srilankan Special Lunch with Chicken * 11,50€
Huhnercurry mit 4 ver. Gemisecurry und Reis

119 Srilankan Lunch with Mutton ! 11,00€
Lammfleishcurry mit 3 ver. Gemlisecurry und Reis

120 Srilankan Special Lunch with Mutton * 12,50€
Lammfleishcurry, 4 ver. Gemlisecurry, Zwiebelsalat, Papadam und Reis

121 Srilankan Lunch with Beef ! 11,00€
Rindfleischcurry mit 3ver. Gemtisecurry und Reis

122 SrilankanSpecial Lunch with Beef ! 12,50€
Rindfleichcurry mit 4 ver. GemUisecurry
mit Papadam, Zwiebelsalat und Reis

123 Srilankan Lunch with Shrimps 2/ Crab ? / Cuttlefish? 13,50€
Garnelen/ Krabbe/ Tintenfischcurry
mit 4 ver.GemdUisecurry und Reis

124 Srilankan Lunch with Fisch * 12,50€
Fischcurry mit 4 ver. GemUsecurry und Reis

125 Special Deviled 2 19,50€
gewdirzt grillen Rindfleisch/ Garnelen/ Fisch/ Hahnchen
mit Linsen und Reis

VEGETRARISCHES TAGESGERICHT

serviert auf dem Bananenblatt

Reis mit 6 Verschiedenen orientalischen
Gemdisecurry, Zwiebelsalat und Pappadam
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g Yo
Yegan

BRIYANI

130 Briyani 38 11,00€
Gelber Briyanireis mit gebr. Hihnchenschenkel,
2 Gemlusecurrys dazu Hahnchencurry und Ei

130a Briyani 38 12,00€
Gelber Briyani Reis mit gebra. Hahnchenschenkel,
Gemlsecurry und Lamm oder Rindcurry und Ei

131 Chicken Briyani Original 32 13,50€
Gelber Briyani Reis, roter Zwiebelsalat,
Kalaya (Kochbananen und Auberginen), Ananascurry,
Hahnchencurry und Ei

131a Beef/ Mutton Briyani Original 3% 14,50€
Gelber Briyanireis, roter Zwiebelsalat,
Kalaya (Kochbananen und Auberginen), Ananascurry,
Lamm oder Rindfleischcurry und Ei

132 Sweet Chilli Special Briyani L, \/«~- 16,50€
Eine Spezielle Briyani Kreation unseres Hauses flir
Ihre Geschmacksknospen, scharf mit Garnenelcurry

132a Veg Biryani 3% 11,50€
mit rotem Zwiebelsalat, Kochbananen, Auberginen,
Ananas und Curry

133 Sweet Chilli Chicken 2 14,50€
Mariniert und gebra. Hahnchenkeulefleisch
in spezieller Sweet chilli Sofse mit Reis

134 Chicken 65 14,50€
Gebr. Gemuisereis mit 3 Hadhnchenunterschenkel
dazu scharfer oder milder SoRe

135 Chicken Mango 14,50€
Mangoscheiben mit Hahnchenbrustifilet in sifder
und schafer SofRe dazu Beilage nach Wahl
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FISCHSPEZIALITATEN

136 Gambas ?

14,50€
5 grolie Gambas mit Salat und Reis dazu Sof3e nach wahl:
Korma-Curry, Vindallo, Tikka und Curry
137 Pangasiusfischcurry * 14 50€
Gebr. Pangasiusfisch in CurrysofRe- dazu Linsen mit Reis '
138 Viktoriabarschcurry oder Schollenfiet * 14,50€

Schollenfilet oder Ratbarschfisch in Currysofie- dazu Linsen und Reis

CHAPPATHI

Vollkornmehlbrot
140 Chappathi® V' mit Linsen, Kichererbsencurry und Sambol 6,00€
141 Chappathi® V' mit 3 versch. Gemiisecurry und Sambol 8,50€
142 Chappathi®  mit Hihnerfleisch und Linsencurry 9,50€
143 Chappathi®  mit Rind- oder Lammcurry und Linsencurry ~ 10,50€

143a Chappathi! mit 2 Gemusecurrys, Rind-/Lammcurry 10,50€

ROTTI

gebackener Blatterteig aus Weizenmehl

150 Rotti? V' mit Linsencurry und Sambal 6,00€
151 Rotti? mit Hahnchencurry und Linsen 8,50€
152 Rotti? mit Lammfleischcurry und Linsen 9,50€
153 Rotti? mit Rindfleischcurry und Linsen 9,50€
154 Rotti? mit 3 versch.GemUisecurry und Linsen 8,50€
155 Rotti? mit Garnelen und Linsencurry 11,50€
155a Rotti? mit Rostcurry 12,50€
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KOTHUROTTI

kleingehackter Blatterteig aus Weizenmehl

156 Kothu Rotti %3 7,50€
mit Ei, Zwiebel, mild Peperoni und Hahchencurry

156a Kothu Rotti *? 8,50€
mit Ei, Zwiebel, mild Peperoni und Lamm/ Rindfl.curry

157 KothuRottiSpezial * Extra Fleischcurry 10,00€
mit Zwiebel, mild Peperoni, Lamm/ Rindfl.curry und Eier

158 KothuRotti® V 8,00€
mit Gemlise
159  Kothu Rotti *** Ly Nonna 11,00€

mit Garnelen und Feisch nach wahl

159a Kothu Rotti +23 11,00€
mit Garnelen

DHOSAI

Pikanter diinner, knuspriger Pfannkuchen aus Urid-Linsenteig

160 3 stk. Dhosai® \” mit Sambar und Sambol 6,00€
161 3 stk.Dhosai? Vmit 3 versch. Gemusecurry und Sambol 8,50€
163 3 stk. Dhosai* mit Ei, Sambol und Sambar 8,90€
164 2 stk. Masala Dhosai Special V 8,50€

geflillt mit Auberginen und Kartoffeln
165 2 stk. Dhosai! mit Fischcurry, Sambol und Linsencurry 12,00€
166 2 stk. Dhosai! mit Hadhnchencurry, Sambol und Linsencurry ~ 11,00€
167 2 stk. Dhosai! mit Rind- /Lammcurry, Sambol u. Linsencurry ~ 12,00€

168 2 stk. Dhosai 1\/’mit Gemlsecurry- Orientalische Gemisecurry 10,00€
(Auberginen, Zucchini, Kichererbsen und Kiirbis, Kochbananen)
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IDIYAPPAM

Nr. 170 - 175 mit Sambol und Sothi (KokosnussmilchsoRe)

Aus rotem Naturreismehl kreirt und in Damf gekocht
{Optisch &hnlich wie Reisnudeln)

170 6 stk. Idiyappam \ mit Linsencurry 6,00€
171 6 stk. Idiyappam %7 vmit 3 versch. Gemuisecurrys 8,50€
172 6 stk. Idiyappam **”  mit Fischcurry und Linsen 10,00€
173 6 stk. Idiyappam Fisch-Spezial **’ 12,00€

mit Fischcurry und 2 versch. Gemlisecurrys
174 6 stk.ldiyappam*’ mit Hanchencurry dazu Linsencurry 9,50€

174a 6 stk. Idiyappam 7 12,00€
mit Rind-/Lammfleischcurry dazu Linsencurry

175 6 stk. Idiyappam 7 mit Fleischcurry-Special u.2 GemUsecurrys  14,50€
Hanhchen/ Rind/ Lammfleischcurry

176 Idiyappakothu 13 gehacktes |diyappam 9,00€
mit Eier, Zwiebeln, Peperoni und Hahnchenfleischcurry

176a Idiyappakothu ** 7 gehacktes Idiyappam 9,50€
mit Eier, Zwiebeln, Peperoni und Rind —oder Lammcurry

177 |Idiyappakothu?®  mit Garmnelen 11,00€
177a |diyappakothu **?  mit Gemdise 9,00€
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INDISCHE GERICHTE

Wir Servieren folgende Gerichte mit
Beilagen nach Wahl: Reis/ Dhosai/ Idiyappam/ Piddu/ Rotti und Linsen

180 Curry Vegetarisch V Orientalische Gemiisecurry 10,00€‘ O ff/
Auberginen, Zucchini, Kichererbsen, Kochbananen und Ktirbis '

180a Curry “Frisches Obst” V 10,00€
mit Mango, Apfel, Birne, Melone, Banane und Ananas in siiRer Currysofe

181 Curry “Frisches Obst” mit Hahnchenfleisch 12,00€
mit Mango, Bananen, Apfel, Ananas u. Hahnchenbrustfilet in stiler Currysofie

182 Curry Bombay Scharf!-SiiR-Sauer 12,00€
Hahnchenbruststreifen mit Ananas und Zwiebeln in stisser Currysofie

183 Curry Chicken Special 13,00€
Hahnchenbruststreifen mit Zwiebeln, milder Peperoni,
Tomaten, Kochbanaen und Auberginen in einer speziellen Currysofie

184 Curry Chicken Hahnchenbrustfilet in Currysofse 12,00€

185 Chilli Chicken Hot sehrscharf ! 13,00€
Hahnchenbrustfilet, Gemlise in einer speziellen
indishen scharfen Chillisof3e

186 Korma Chicken 13,00€
Hahnchenbrustfilet in einer KormasolRe

187 Thandoori chicken scharf ! oder mild 16,50€
Hahnchenbruststeak und Gemlise gebacken in einer
besonderen Thandoorisofie

188 Chicken Vindaloo sehrscharf /! 13,00€
Hahnchenbruststreifen und in einer besonderen Scharfenvindaloosole

189 Garnelen Curry (Indische Art) 2 16,50€
Gebratene Gamelen in CurrysoRe (indische Art), Linsencurry,
Reis und Papadam

189a Fisch Korma * 13,50€
Linsencurry, Reis und Papadam
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PIDDU

Weizenmehl - Kiigelchen im Damf gegart
Nr. 190 - 194 mit Sothi und Sambol

190 1 Portion Piddu Vit Linsencurry 6,50€
191 1 Portion Piddu »”Vmit 3 GemdUisecurrys 8,50€
192 1 Portion Piddu *” mit Fischcurry, Linsencurry 10,00€
193 1 Portion Piddu *” mit Fischcurry, 2 GemUisecurrys 11,00€
194 1 Portion Piddu *” mit Hdhnchencurry, Linsencurry 10,00€
194a 1 Portion Piddu *7 mit Rind/ Lammfleischcurry 11,50€

195 1 Portion Piddu *” mit Hahnchencurry- Spezial 10,50€
mit 2 Gemuisecurrys

195a 1 Portion Piddu*” mit Rind oder Lammfleischcurry- Spezial, 12,50€
und 2 Gemdusecurrys

196 Piddukothu *? Piddu mit Eier, Zwiebeln, 9,50€
Peperoni und Hahnchenfleischcurry

196a Piddukothu 3 Piddu mit Eier, Zwiebeln, 10,50€
Peperoni und Rind-/Lammcurry

197 Piddukoththu 23 mit Garnelen 12,50€
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VEGANE GERICHTE

Wir Servieren folgende Greach, Gerichte mit Beilagen nach wahl Scharf / Mild

G1 \Vegetarisches Korma (A) 12,00
Zwiebeln, milde Peperoni, Tomaten, Korma gewtirze, Kokosmilch
Zubreitet mit Broccoli, Kartofeln, Brotfriichte, Jackfriit, Auberginen
und Kirchererbsan

G2 \Vegetarisches Korma (B) 12,00
Zubreitet Korma solRe mit Zuchchini, Auberginen , Kartofeln,
Duhdi(Laaki) Broccoli, Cassava und WeilRbohnen

G3 Broccoli Auflauf (C) 12,00
Broccoli, Kukusmilch, Knoblauch, Curry geschmekt, Gouda Kase
liberbacken mit Beilag

G4 \Vegetarisches Curry (A) 12,00
Zubreitet Curry SofSe mit Cassava, weifd Bohnen, Klirbis Brot Friichte,
Laaki Jackfriichte, Aubergienen und Kartofeln

G5 Vegetarisches Curry (B) 12,00
Zubreitet Curry SofSe mit Ktirbis, Zuchchini, Casasava, Brot Friicht,
Laaki Kirchererbsen und Kartofeln

EXTRA PORTION

Garnelencurry 8,50
Hahnchencurry 8,50
Lammcurry 8,50
Rindcurry 8,50
Rostcurry (Rindfleish) 9,00
Fischcurry 8,50
Auberginencurry 3,00
gelber Reis 3,00
weiller Reis 3,00
Gemusecurry (Linsen, Kurbis, Bohnen) 3,00
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TIKKA MASALA

VT1 Vegetarische Tikka 9,50
Zubreitet TiKka Sof3e mit Casava, Kartofeln, weilRbohnen, Broccoli,
Aubergienen, Zuchehini und Kiirbis

VT2 Vegetarische Tikka Spezial 9,50
Zubeitet Tikka SofSe mit Aubegienen, Brotfriicht, Jackfriichte
Lanka Cassava, Kircherersen und Kdirbis.

VT3 Broccoli mit Shrimps 10,50
mit Broccoli, Shirmps, Knoblauchcremesol3e
(TomatensoRe, Kokusmilch)

i Vegetarische Vegan
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NACHSPEISEN

Gulab Jamun

Masket

Thothal

3 x Kugeln Vanilleeis
Obstsalat

Obstsalat mit Vanilleeis

Thothal mit Eis, Nissen und Wackelpudding

www.sweetchilli-dortmund.de
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2,50

3,00

3,00

4,50

4,50

5,50

4,50

Vanilleeis

Gulab Jamun

Masket

Sweel

“Ic

Obstsalat

Obstsalat mit Vanilleeis




HEIRE GETRANKE
Sti-Lankischor At
Sri-Lankischer Kaffe
Sri-Lankischer Kaffe mit Milch
Sri-Lankischer Cappuccino
Original Ceylon Tee
Sri-Lankischer Milch Tee mit Milo (Schoko-Pulver)

Masala Tee (Gewlirztee)

Masala Tee mit Milch

Kaffee

Kaffee mit Milch
Espresso
Schwarzer Tee
Friichtetee
Kamillentee
Apfeltee
Pfefferminztee

Tee mit Zitrone

www.sweetchilli-dortmund.de
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1,50€

2,50€

2,50€

1,50€

2,50€

1,80€

2,50€

2,00€

2,50€

2,00€

1,50€

1,50€

1,50€

1,50€

1,50€

1,50€

Masala Tee




KALTESGETRANKE

TIndscties und 5%&»{(’/50%95‘
Falooda Spezialgetranke 4,50€
Lassi-salzig 7 Joghurt, Milch und Salz 04l 2,50€ y
v )
Mango Lassi’ Mango Pulb, Joghurt und Milch 04l 3,50€
FALOODA MANGO LASSI
Mangosaft 0,4l 3,00€
Kokoswasser 04l 2,50€
Guava Saft 0,4l 3,00€
Orange Barly Soda f 0,331 3,00€
Necto Soda f 0,33l 3,00€
Cream Sodaf 0,33l 3,00€

ERFRISCHUNGSGETRANKE

Mineralwasser 04l 1,50€
Apfelschorle 0,4l 3,00€
Bitter Lemon 04l 3,50€
Ginger Ale 04l 3,50€
Coca Cola, Cola- Light, Fanta, Sprite 0,41 3,00€
Mineralwasser 11  5,00€
Apfelschorle 1 6,00€
Bitter Lemon 1l  6,00€
Ginger Ale 1 6,00€
Coca Cola, Cola- Light, Fanta, Sprite 1l  6,00€

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Sri-Lankisches Lion Lager Bier 0,6751 8,50€
Sri-Lankisches Lion Stout Bier (Dunkelbier) 0,675 8,50€
Indisches King Fischer Bier 4,00€
Warsteiner 0,51 3,50€
Krombacher 0,51 3,50€
Franziskaner Weizenbier 0,51 4,50€

www.sweetchilli-dortmund.de
Original Srilankisches & Indisches Restaurant - Cafe



